l . |a fagliafella accompagnafa

ASSOCIAZIONE ENOGASTRONOMICA BOLOGNESE

a Pyimaveva

MERCOLEDI' 21 MARZO 2018 - ALLE ORE 19:30
Trattovia “IL LAGHETTO DI SAN PONATO”

Via San Donato 5 — Budrio (1,5 Km da Granarolo)

e Lo Chef Alessandro Spisni “tirera” una sfoglia con lezione all'apprendista sfoglina Antonella

¢ Nel corso della serata una nota di Tito Trombacco ** sulla Pasta Sfoglia “Bolognese”
** Presidente Tagliatella Accompagnata - Presidente Comitato Cultura Accademia Cucina Italiana " Bologna dei Bentivoglio”

e Cerimoniere della serata Pier Luigi Nanni

e Cenadalle ore 20:00

(‘ Tagliatella al Ragu Bolognese '\
M Polpettine di Maiale Sfumate al Vino Bianco
Patate fritte & Cicorietta Saltata
E Dolce al Mascarpone

N Vini: Bonarda Oltrepo’ Pavese Frizzante
’ Pinot Nero Oltrepo’ Pavese Vinificato in Bianco Frizzante

\ U Acqua, Caffe & Ammazza Caffe /

Partecipazione serata € 30,00 da corrispondersi direttamente al Ristorante

Per motivi organizzativi chiediamo la cortesia di prenotare per tempo, telefonando al Sig. Carlo Regazzi
al numero 338.148.0281 o comunicando la presenza al Vs. personale contatto.

‘Fqg guare quedw_ uwdo ....Una serata da vivere con soci, amici e parenti.
Visita il nostro sito internet

www.latagliatellaccompagnata.it La nuda tagliatella.....accompagnata da un poco di cultura

Associazione “la tagliatella accompagnata”
40125 Bologna Via Rizzoli, 9 (Galleria del Leone, 3) c/o Quadrilatero
C.F. 91367730370 www.latagliatellaccompagnata.it — infotagliatella@libero.it
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